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SWEETS

Homemade sponge cake slice

Pancakes with cream, chocolate, or caramel

BOWLS TO CHOOSE

Greek yogurt with fruit jam, cereals, and red berries

Greek yogurt with flower honey, figs, and nuts

Fruit skewer

BOARD IN THE CENTER

Aged cheese

Iberian ham

Turkey

MAIN COURSE TO CHOOSE ACCOMPANIED BY MIMOSA

Eggs Benedict with salmon or bacon

Salmon bagel, fresh cheese, avocado, and arugula

Special toast with shredded meat, aged cheese, oil, and fresh tomato

CELLAR

Water

Fruit smoothie (strawberry or mango)

Coffee and teas

28€ per person

MENÚ

Precios por persona con 10% IVA incluido y válidos salvo error tipográfico. El nº definitivo de comensales se confirmará 2 días antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación. Consulte nuestro menús especiales. Todos los

productos de la pesca de consumo en crudo servidos en este establecimiento cumplen lo estipulado en la normativa de prevención de Anisakis. Prices per person. Prices include 10% VAT and are valid unless there is a typographical error.

The final number of guests must be confirmed 2 days prior to the event; this will represent the minimum number for billing purposes. Check our special menus. All raw fish products served at our premises comply with current legislation on

prevention of Anisakiasis.

DULCE

Pieza de bizcocho casero

Tortitas con nata, chocolate o caramel

BOWLS A ELEGIR

Yogurt griego con mermelada de fruta, cereals y frutos rojos

Yogurt griego con miel de flores, higos, y nueces

Brocheta de frutas

TABLA AL CENTRO 

Queso curado

Jamón Ibérico

Pavo

PRINCIPAL A ELEGIR ACOMPAÑADO DE MIMOSA 

Huevos benedictinos con salmón o bacon

Bagel de salmón, queso fresco, aguacate y rúcula

Tostada especial de carne mechada, queso curado, aceite y tomate natural

BODEGA

Agua

Smoothie de frutas (fresa o mango)

Café e infusions

28€ por persona


