DESAYUNO-BRUNCH RECOVECO

-Seleccidn de producto de proximidad - Panes de masa madre - Creaciones Recoveco al momento
-Reposteria artesana y conventual sevillana

CAFES

* Espresso.

*  Americano.
+ Cortado.

+ Descafeinado.

+ Capuchino.

« Café latte.

* Flaft white.

« Café filtrado del dia,

preparado con Moccamaster.

 Latfte con hielo.

*  Americano con hielo.

« Chocolate ala taza.
« Cacao.

LECHES

* Entera.

+ Desnatada.

* Sinlactosa.

+ Condensada.

BEBIDAS VEGETALES
« Soja.

« Avena.

«  Almendras.
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TES E INFUSIONES

« Earl Grey.

« English Breakfast.

« Té verde con jazmin.
« Té verde sencha.

« Té rojo pu-erh.

* Rooibos.

* Rooibos chai.

e Chailatte.

*  Matcha.

«  Manzanilla.

o Tila.

« Menta.

» Frutos del bosque.
PARA ACOMPANAR

« Limodn en rodajas.

« Hierbas aromdaticas frescas.

* Bizcochos artesanos.

« Orejones, ddtiles, uvas pasas,
ciruelas pasas y nueces.



AGUAS, ZUMOS Y SMOOTHIES

Aguas

* Agua mineral sin gas.

* Agua mineral con gas San Pellegrino.

« Aguas aromatizadas con naranja, limon, pomelo, hierbabuena o
pepino.

Zumos y néctares

» Zumo de naranja recién exprimido.
* Naranja, zanahoria y jengibre.

« Mango.
«  Melocotdn.
*  Pina.

«  Ardndanos.

*  Manzana.

« Tomate.

* Zumo verde de kiwi, manzana verde, espinaca y apio.

Smoothies de fruta al gusto

+ Fruta de temporada.
*  Frutos rojos.

* Mango.

« Cocoy pldtano.

+  Frambuesa y kiwi.

« Acai, platano y fresa.

Personalice su bebida

Coldgeno, magnesio y proteina vegana disponibles como ingredientes
adicionales bajo peticion.

COCTELES, CAVA Y CHAMPAGNE

* Bloody Mary.
 San Francisco.
«  Mimosa.

« Cava Codorniu Brut Ecoldgico.
* Moét & Chandon Brut Imperial 20Cl. Suplemento: 24 €, IVA incluido
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FRUTAS, YOGURES Y CEREALES

« Seleccion de frutas y bayas.

* Yogur griego con mermelada de fruta, copos de avena vy frutos rojos.
* Yogur griego con miel de flores, higos y nueces.

* Yogur griego con granola casera, fruta de temporada y miel.

« Kéfir natural con granola casera y fruta de temporada.

+ Porridge de avena con fruta de temporada y canela.

« Acaibowl.

FRESCOS Y COMPLEMENTOS

Ensalada de kale

con quinoa, calabaza asada, tomates cherry, nueces, mozzarella baby y
cebolla crujiente.

Complete su eleccion

* Verduras y hortalizas: aguacate, tomate rallado, tomate confitado,
pepino, brotes tiernos, rucula, espinacas, setas, calabaza asaday
hierbas frescas.

» Encurtidos: pepinillos, alcaparras, aceitunas, piparras y cebollitas
encurtidas.

+ Complementos: huevo cocido, queso fresco, membrillo y semillas de
chia.

* Frutos secos y frutas deshidratadas: nueces, almendras, pistachos,
avellanas, anacardos, higos y pasas.
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PANES ARTESANOS

Hogazas de masa madre
« Blanca cldasica.

« Semillas.

« Soja.

* Aceitunas.

+ Pipas de calabaza.

« Sarraceno bio.

* Integral.

* Nueces y pasas.

+ Chocolate y naranja.

Otros panes

*  Mollete de Utrera.

* Bagel.

e Brioche.

* Pan de molde blanco.
+ Pan de molde integral.
« Croissant.

PARA ACOMPANAR

Cldsicos
+ Aceite de oliva virgen extra.

+ Tomate rallado.

*  Mantequilla natural.

*  Mantequilla de canela y miel.
*  Miel.

Mermeladas caseras
« Tomate.

* Manzana.

Otras mermeladas

*  Fresa.

«  Melocotoén.
* Naranja.
Otros

+ Crema de cacao.

+ Crema de cacahuete.

+ Crema de pistachos.

+ Crema espesa.
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CREACIONES RECOVECO SOBRE PAN ARTESANO
Componga su eleccion

Seleccione el pan

« Tostada de masa madre: blanca cldsica, semillas, soja,
« aceitunas, pipas de calabaza, sarraceno bio, integral,
* nueces y pasas o chocolate y naranja.

* Mollete de Utrera.

* Bagel.

» Brioche.

« Pan de molde blanco.

« Pan de molde integral.

« Croissant.

Seleccione la elaboracién

Clasicos

« Tomate ralladoy AOVE.

« Jamodn cocido y queso.

« Pavoy queso.

« Pollo braseado, queso crema y brotes.
« Pastrami.

*  Mortadela.

Ibéricos y sabores andaluces

« Jamdn de bellota 100 % ibérico, tomate y AOVE.

« Lomito de bellota 100 % ibérico, tomate y AOVE.

« Lomito ibérico de bellotay queso Idiazdbal D.O.P.

« Plumaibérica, queso, pepinillo y salsa ligera.

« Carne mechada, queso curado, tomate naturaly AOVE.
« Pringd casera y tomate confitado.

« Pringd casera, mayonesa de sriracha y cebolla encurtida.

Frescos

« Aguacate, salmén ahumado, queso fresco y rucula.

« Hummus, aguacate, pepino y brotes.

« Aguacate, tomate y rdcula.

« AtUn rojo de almadraba ligeramente curado, tomate rallado, tceite de
oliva virgen extra y sal marina.

Huevos y revueltos

« Poché, guacamole, tomate confitado y sésamo.
» Fritos con bacon.

« Revueltos con champinones salteados y rucula.
* Revueltos con bacon y cebolla caramelizada.

* Revueltos con bacon y queso cheddar.

* Revueltos con tomate asado.

Cada elaboracion ha sido concebida para determinados tipos de pan. Nuestro equipo estard
encanfado de presentarle las combinaciones disponibles.
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HUEVOS Y TORTILLAS AL MOMENTO

Huevos a su gusto

* Alaplancha.

* Fritos.

+ Cocidos (duros).

+ Pasados por agua al gusto.
« Poché.

* Revueltos al gusto.

Tortillas

« Tortilla francesa al gusto.

+ Tortilla de patatas, con o sin cebolla.
» Tortilla de claras al gusto.

Aihada a su elaboracién

Complete su elaboracién con espinacas, queso, jamon cocido, pavo,
pollo braseado, mortadela, pastrami, bacon, salmén ahumado, ventresca
de atun, jamodn ibérico de bellota, cebolla, pimiento rojo o verde, setas,
tomate, alubias guisadas o salchichas.

GRANDES CLASICOS CON HUEVO

* Huevos Benedict Recoveco
Bacon, huevo poché y salsa holandesa.

* Huevos ala andaluza
Jamoén ibérico, huevo frito, salsa de tomate casera y pimentdn de la Vera.

* Huevos Florentinos
Espinacas, huevo poché y salsa holandesa.

* Huevos Readles
Salmén ahumado, huevo poché y salsa holandesa.
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SELECCION DEL MAR

« Anchoas del Cantdbrico 00 sobre tostada, con guacamole y
mermelada de tomate.

*  Mojama de atun rojo de almadraba con AOVE y almendras.
*  Salmoén ahumado.

« Caviar ecolégico de Riofrio sobre blinis y crema agria. suplemento: 28 €, IVA
incluido.

IBERICOS Y QUESOS - SELECCION RECOVECO

IBERICOS

« Jamon de bellota 100 % ibérico.

« Lomito de bellota 100 % ibérico.

« Tabla para compartir con jamoén de bellota 100 % ibérico, lomito de
bellota 100 % ibérico, queso curado al romero y queso Payoyo en
manteca. Minimo dos personas. Suplemento total: 12 €, IVA incluido.

QUESOS
Clasicos

e Brie.

«  AZUI.

« Cheddar.
* Semicurado.
 Alromero.
 En aceite.
« Crema.

* Fresco.

«  Membirillo.

Seleccion Recoveco

+ Torta del Casar D.O.P.
« Téte de Moine A.O.P.
« Payoyo en manteca.
e |diazdbal D.O.P.
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DULCES Y REPOSTERIA
Bolleria y elaboraciones del horno

Scones con mermeladas, crema espesa y mantequilla natural.
New York roll.

Cinnamon roll.

Croissant de mantequilla.
Croissant de chocolate.

Mini croissant.

Mini croissant de semillas.

Mini palmeras.

Napolitana de chocolate.
Napolitana de crema.
Snecken de pasas.

Tartaleta de manzana.

Media Luna de manzana.
Bizcochos caseros.

Galletas caseras de chocolate.

Especialidades dulces Recoveco

Degustacion de postres caseros Recoveco: tarta de queso, tocino de
cielo y tarta de la abuela.

Yemas conventuales de San Rubén.

Tortitas o gofre con sirope de arce, chocolate, caramelo, miel o crema
Chantilly y sirope de Agave.

Churros con chocolate a la taza.

Croissant con crema de cacao, pldtano y nueces.

Profiteroles con crema de pistacho.

SELECCION ENVASADA SIN GLUTEN

Pan sin gluten.

Pan de molde sin gluten.

Croissant sin gluten.

Muffin de chocolate sin gluten.
Palmera bombdn sin gluten.

Mini galletas de chocolate sin gluten.
Coulant de chocolate sin gluten.
Rosquillas sin gluten.

Productos envasados y efiquetados como «sin gluteny por el fabricante. Se sirven individualmente
en su envase original. Consulte siempre el etiquetado del producto y comunique cualquier
alergia o intolerancia a nuesfro equipo.

INFORMACION SOBRE ALERGENOS

Disponemos de informacién detallada por escrito sobre los alérgenos presentes en nuestros
productos y elaboraciones.
Comunique cualquier alergia o intolerancia a nuestro equipo antes de realizar su pedido.
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DESAYUNO GASTRONOMICO

Al Alba

La manana, servida en cuatro momentos

I Momento liquido

CAFE DE ESPECIALIDAD

Seleccion de cafés de diferentes procedencias, preparados
al gusto.

TES E INFUSIONES PREMIUM

Seleccion servida en tetera individual.
ZUMO NATURAL
Naranja recién exprimida.

PARA BRINDAR

Juvé & Camps Reserva de la Familia Brut Nature Gran
Reserva.

I Momento dulce

YOGUR GRIEGO

Frutafresca de temporaday granola casera.

REPOSTERIA

Seleccion artesanay conventual sevillana.

PANES DE MASA MADRE

AOVE, mantequilla, miely mermeladas artesanas.

I Momento salado

IBERICOS DE BELLOTA
Jamoény lomito 100 % ibéricos, 100% bellota.

SELECCION DE QUESOS D.O.P.

Tortadel Casar D.O.P.
Idiazabal D.O.P.

PAN, TOMATEY AOVE

Tomate de Los Palacios, AOVEy panes tostados de masa
madre.

IV Firma Recoveco

BRIOCHE DE ATUN ROJO

Atunrojo de almadraba, tomate rallado, AOVE y sal marina.
TORTILLA DE PATATAS AL GUSTO

Con complementos de temporada

HUEVOS BENEDICT RECOVECO

Con Bacon, huevo pochéy salsa holandesa.

Una experiencia gastronémica inspirada en Andalucia,
donde el producto, el origen y la excelencia son protagonistas.

VINCCI SELECCION UNUK 5% GL - SEVILLA

33 € por persona

Precio por persona - 10 % IVA incluido - Consulte opciones vegetarianas, adaptaciones
e informacion de alérgenos.
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BRUNCH RECOVECO

Una propuesta completa y equilibrada.

PARA COMENZAR

Zumo de naranja recién exprimido.
Smoothie de fruta.

Café, té o infusion.

Agua con o sin gas.

MOMENTO DULCE

Porciéon de bizcocho casero.

Tortitas recién hechas con nata y salsa de chocolate o caramelo.

BOWL A ELEGIR

Yogur griego con granola casera, mermelada de fruta y frutos rojos.
Yogur griego con miel de flores, higos y nueces.

Brocheta de fruta fresca de temporada.

SELECCION AL CENTRO

Jamoén ibérico de bellota.
Queso curado.
Pollo braseado.

Selecciodn de panes artesanos, tomate natural y AOVE.

PRINCIPAL A ELEGIR

Huevos Benedict con bacon y salsa holandesa.
Bagel de huevos revueltos con tomate asado.
Brioche de aguacate, salmén ahumado, queso fresco y rdcula.

Mollete de Utrera con carne mechada, queso curado, tomate naturaly AOVE.
Tostada de masa madre con guacamole, huevo poché, tomate confitado y sésamo.

Croissant con crema de cacao, platanoy nueces.

PARA BRINDAR

Mimosa, Bloody Mary o copa de cava.

29 € por persona

Precio por persona - 10 % IVA incluido - Consulte opciones vegetarianas, adaptaciones e
informacién de alérgenos.
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BRUNCH UNUK

Una propuesta gastrondmica con producto andaluz y
elaboraciones al momento.

PARA COMENZAR

Zumo de naranja recién exprimido.
Smoothie de fruta.
Café, té o infusion.

Agua con o sin gas.

MOMENTO DULCE

Yemas conventuales de San Rubén.

Tortitas con frutos rojos, natay salsa de chocolate o caramelo.

BOWL A ELEGIR

Yogur griego con mermelada de fruta, copos de avenay frutos rojos.

Kéfir natural con granola caseray fruta de temporada.
Acai bowl.

SELECCION AL CENTRO

Jamoén ibérico de bellota.
Queso Payoyo en manteca.

Seleccion de panes artesanos, tomate naturaly AOVE.

PRINCIPAL A ELEGIR

Huevos Benedict con bacon y salsa holandesa.
Bagel de huevos revueltos con tomate asado.
Brioche de aguacate, salmén ahumado, queso fresco y rdcula.

Mollete de Utrera con carne mechada, queso curado, tomate naturaly AOVE.
Tostada de masa madre con guacamole, huevo poché, tomate confitado y sésamo.

Croissant con crema de cacao, platanoy nueces

PARA BRINDAR

Mimosa, Bloody Mary o copa de cava.

36€ por persona

Precio por persona - 10 % IVA incluido - Consulte opciones vegetarianas, adaptaciones e
informacién de alérgenos.
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