RECOVECD

heritage food restaurant

MENU CORAVIN & COCTEL DE AUTOR

EXPERIENCIA LIQUIDA CON BOCADOS GASTRONOMICOS DE RECOVECO

Una propuesta diferente donde la bebida marca el recorrido del menu.
Cada pase se construye en torno a una copa, un vino premium o un céctel de autor,
por bocados selecci de nuestra cocina.
- 1. BIENVENIDA -
COPA DE CAVA OROML ROSELL BRUT NATURE
Servida en formato degustacion.

GILDA DE ATUN ROJO DE ALMADRABA
Bocado salino y clegante, creado a partir del producto estrella de Recoveco.

+ 2. PASE CORAVIN -
COPA DE VINO PREMIUM SERVIDA CON CORAVIN

A ELEGIR ENTRE:
BLANCOS ESPECIALES TINTOS ESPECIALES

* BELONDRADE Y LURTON - Rueda. Verdejo + EMILIO MORO MALLEOLUS ~ Ribera del Duero. Tempranillo.

« ULTREIA LA CLAUDINA - Bierzo. Godello  PINGUS PSI — Ribera del Duero. Tempranillo y Garnacha

+ PAZO DE LUSCO - Rias Baixas. Albaririo © AALTO - Ribera del Duero. Tempranillo

ACOMPANAMIENTO GASTRONOMICO
Ensaladilla de gambén, patatas confitadas, huevas de mujol rojo,
con salsa de mahonesa casera aromatizada con trufa.

- 3. PASE PRINCIPAL - COCTEL DE AUTOR A ELEGIR -
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WHISKY SOUR DAIQUIRI MARTIN MILLER'S FLOREALE SPRITZ 0°0 GIN SOUR 0°0
DE AUTOR PR UIoR STORICDRROTOR Céctel sin alcohol con Céctel sin alcohol con
Whisky, zumo de limén, Ron blanco, Martin Miller's, infusién de flores, gin 0°0, zumo de limén,
jarabe de azdicar y 2umo de lima ténica premium citricos y burbuja Jaraba de aziicar y
clara de huevo. y azdcar.  citricos. premium. clara de aquafaba.

ACOMPANAMIENTO GASTRONOMICO
o] DEATMADRARL ‘ Elaborado en nuestra cocina,

Con pepinill, alcaparras, Con Armareta, ezt con tostas para untar,
mosrahm de Dijon, Perrins y huevas de salmén. | confitura de manzana
y huevo campero. y confitura de tomate.

Acompaiiamiento gastronomico servido en formato degustacién

4. PASE DULCE Y SOBREMESA

DEGUSTACION DE POSTRES RECOVECO BEBIDA DE SOBREMESA A ELEGIR
Incluye: OPCION VINO DULCE
o Tarta de queso SAN EMILIO PEDRO XIMENEZ ~ Jerez. Pedro Ximénez
« Tarta de la Abuela COPA PREMIUM EN FORMATO DEGUSTACION
« Tocino de Cielo A dlegir eate.

+ MACALLAN 12 + CHIVAS 12+ GLENFIDDICH 12
Todos los postres son de claboracidn propia. + ZACAPA23  + MARTIN MILLER'S con tdnica premium

(. 89€ por persoma
IVA incluido

Pracio por persona. IVA incluido en el pracio. Consulte opciones vegetarianas, adaptaciones e informacién de alérgenos.
Una copa incluida en cada momento. La comida esta incluida hasta el postre y se sirve en formato degustacién.
copa extra se abona a precio de carta.




